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Pruf ungsantrag gem. § 44 PatG ist gestellt 

(§) Verfahren zur Herstellung sterilisierter SoBen auf Milch- oder Sahnebasis 

Die vorliegende Patentanmeldung betrifft ein Verfahren 
zur Herstellung sterilisierter Starke und/oder Gelatine und/ 
Oder Hydrokolloide enthaltender SoBen auf Milch- oder 
Sahnebasis, das dadurch gekennzeichnet ist, daB in der 
SoBe mit Hilfe von Puffersubstanzen ein bestimmter pH- 
Wert eingestellt, die so vorbehandelte SoBe auf 80-140°C 
erhitzt und anschlieBend homogenisiert und sterilisiert wird. 
Der eingestellte pH-Wert Hegt bei 6-7, vorzugsweise 6.6-6.8. 
Zur Einstellung des pH-Wertes werden Alkalicarbonate, 
-phosphate und/oder -citrate, vorzugsweise Natriumcarbo- 
nat und/oder Natriumorthophosphat und/oder Natriumcitrat 
verwendet. 

Die Homogentsierung geschieht bei Drucken zwischen 10 
und 1 50 bar, vorzugsweise zwischen 20 und 60 bar. 
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erfahren zur Herstellung sterilisierter , Starke 
und/oder Gelatine und/oder Hydrokolloide enthaltender 
SoBen auf Milch- oder Sahnebasis, dadurch gekenn- 
zeichnet, da8 in der SoBe mit Hilfe von Puffer- 
substanzen ein bestimmter p H ~Wert eingestellt, die so 
vorbehandelte SoBe auf 80 - 140°C erhitzt und an- 
schlieBend homogenisiert und sterilisiert wird. 

2. Verfahren nach Anspruch T, dadurch gekennzeichnet , 
daB der eingestellte p -Wert 6 - 7 , vorzugsweise 
6.6 - 6.8, betragt. 

3. Verfahren nach Anspruchen 1 und 2, dadurch gekennzeichnet , 
daB zur Einstellung des p R -Wertes Alkalicarbonate, 
-phosphate und/oder -citrate, vorzugsweise Natrium- 
carbonat und/oder Natriumorthophosphat und/oder 
Natriumcitrat, verwendet werden. 

4. Verfahren nach Anspruchen 1 bis 3, dadurch gekennzeichnet, 
daB die Homogenisierung bei Drucken zwischen 10 und 150 bar 
vorzugsweise zwischen 20 und 60 bar, erfolgt. 

5. Verfahren nach Anspruchen 1 bis 4, dadurch gekennzeichnet, 
daB der bei der Sterilisation erreichte F Q -Wert 1-6, 
vorzugsweise 2-4, betragt. 
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Zur Verwendung im Haushalt sind hochviskose SoBen 
bekannt, die aus Fruchtbestandteilen Oder Kakao 
Oder Kaffee-Extrakten oder Karamel durch Zusatz von 
Bindemitteln und Zucker und unter Verwendung von 
VJasser hergestellt werden. Sie sind gegen bakteriellen 
Verderb dadurch geschutzt, daB sie jeweils einen hohen 
Gehalt an Trockenmasse aufweisen (Absenkung des 
Aw-Wertes) , der - ggf. in Verbindung mit der ein- 
gesetzten Fruchtsaure - die Bakterienvermehrung 
hemmt. Zus&tzlich werden diese Produkte einer Warrae- 
behandlung unterzogen, die die bakteriologische 
Stabilitat erhoht. Es ist bisher nicht moglich, ent- 
sprechende stiBe SoBen mit ausreichender Lagerf ahigkeit 
auf Basis von Milch oder Sahne herzustellen , weil die 
zur Erzielung eines gerincren Aw-Wertes erf orderliche 
Erhohung der Trockenmasse, beispielsweise durch Zugabe 
von Zucker, Starke oder Bindemitteln, unerwxinschte . 
Konsistenz- oder Geschmacksveranderungen hervorruft, 
es sei denn, man produziert nach einem UHT-Verf ahren 
mit anschlieBender aseptischer Abfiillung. 

Ebenso scheiterte eine Sterilisation von Bindemittel 
enthaltenden viskosen SoBen auf Milch- oder Sahnebasis 
zur Erzielung einer langeren Lager stabilitat bislang 
daran , daB so behandelte Produkte durch Ausf lockungen 
von Milchbestandteilen, insbesondere von Caseinaten, 
nicht homogen blieben. Somit schied auch das Verfahren 
der Sterilisation fur diese Erzeugnisse aus, 

Es wurde nun gefunden, daB man die geschilderten Nachteile 
vermeiden und sterilisierbare, Bindemittel enthaltende 
SoBen auf Milch- oder Sahnebasis herstellen kann, wenn 
die SoBen nach Einstellung eines bestimmten p H -VJertes 
kurzzeitig auf 80 - 140°C erhitzt werden, wodurch ein 
thermischer "Auf schluB" der Bindemittel erfolgt, und 
anschlieBend einem Homogenisierverf ahren unterworfen werden. 

Die Kombination der drei Behandlungsschritte: p -Wert- 
Einstellung, WSrmebehandlung und Homogenisierung, die als 
EinzelmaBnahmen bekannt sind, ergeben Milch- bzw. SahnesoBer 
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die nach der Sterilisation auch bei langerer Lacrerung 
homogen bleiben und keine Ausf lockungen aufweisen. 



Die erfindungsgemaBe Herstellung dieser Produkte erfolgt 
vorzugsweise so, daB die Milch zunachst auf ca. 30°C 
angewarmt und mit Sahne der gewunschte ttilchfettgehalt 
von 4 % eingestellt wird. Dieser Fettgehalt kann auch 
mit Pflanzenfett oder anderen Fetten erreicht werden. 

Danach erfolgt das Einmischen von Zucker, Starke , Gelatine, 
Carrageen und/oder anderen Hydrocolloiden sowie der Zusatz 
von Farbstoffen, Aromen und Geschmacksstof f en, z.B. Kaffee, 
Kakao, Vanille und Karamel usw.. 

Durch die Erhohung der Trockenmasse mit Zucker und Ge~ 
schmacksextrakten, bei gleichzeitig erhohter Viskositat 
und durch hohe Temperaturbelastungen wahrend der Sterilisa- 
tion kommt es im allgemeinen zur Hitzegerinnung der Caseinate. 
Dieser Nachteil wird bei der erf indungsgemaBen Herstellung 
dieser Produkte durch die Einstellung des p H ~Wertes auf 6.6 bis 
6.8 mit Hilfe von Puf f ersalzen, vorzugsweise Natriumcarbonat 
und Dinatriumorthophosphat und/oder Natriumcitrat vermieden. 

AnschlieBend wird das Produkt zum Auf schluB der Bindemittel 
auf 80 - 140°C erhitzt und bei einer Temperatur von 60 - 80°C 
und einem Druck von 10 - 150 bar, vorzugsweise 20 - 60 bar, 
homogenisiert. Die Homogenisierung fordert die StabilitSt der 
Emulsion wahrend der nachfolgenden Sterilisation und stellt 
sicher, daB die so hergestellte Sofie lagerstabil ist. 

Nach dem Homogenisieren werden die Produkte in sterilisier- 
fahige Verpackungen , z.B. Glaser und Dosen, gefiillt, druck- 
und vakuumfest verschlossen und in Rotations-, Schwenk- 
oder Turmsterilisatoren bis zur Erreichung eines F Q -Wertes 
von vorzugsweise 2-4 sterilisiert . 

Die erf indungsgemaBen Produkte weisen beispielsweise 
folgende Zusamraensetzung auf: 



1 - Karamel sofie 

Natriumcarbonat 



0,030 - 0,120 % 



S 

und/oder 

Natriumorthophosphat 

und/oder 

Natriumcitrat 

StSrke 

Carrageenan 

und/oder * 

Gelatine 

und/oder 

Johanni sbrotkernmehl 
und/oder 
Guarkernmehl 
und/oder 

Carboxymethylcellulose 

und/oder 

Agar-Agar 

Zucker, Saccharose 

Kaxamel sirup 

und/oder 

Karamelpulver 

Milch (0 % Milchfett) 

Milchfett 

und/oder 

Pf lanzenfett 

. VanillesoBe 
. Natriumcarbonat 
und/oder 

Natriumorthophosphat 

und/oder 

Natriuiacitrat 

Starke 

Carrageenan 

und/oder 

Gelatine 

und/oder 

Johanni sbrotkernmehl 

und/oder 

Guarkermehl 
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0,030 - 0^120 % 

0,030 - 0,120 % 
2,000 - 4,000 % 
0,006 - 0,015 % 

0,100 - 0,300 % 

0,001 - 0,100 % 

0,001 - 0,100 % 

0,040 - 0,100 % 

0,010 - 0,100 % 
6,000 -15,000 % 
3,000 - 6,000 % 

0,080 - 0,200 % 
79,000 -89,000 % 
0 -10,000 % 

0 -10,000 % 

0,030 - 0,120 % 

0,030 - 0,120 % 

0,030 - 0,120 % 
2,000 - 4,000 % 
0,006 - 0,015 % 

0,100 - 0,300 % 

0,001 - 0,100 % 

0,001 - 0,100 % 
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und/oder 

Carboxymethylcellulose 0,040 - 0,100 % 
und/oder 

Agar-Agar 0,010 - 0,100 % 

Zucker, Saccharose 6,000 - 15,000 % 

Farb- und Geschmacksstof f e 0,005 - 0,300 % 

Milch 0 % Milchfett 79,000 - 89,000 % 

Milchfett 0 - 10,000 % 
und/oder 

Pflanzenfett 0 ~ 10,000 % 



Die verfahrenstechnische Bearbeitung erfolgt nach 
folgendem Schema: 

Einmischen der Komponenten in Mischbehalter 

i 

Hocherhitzung 80 - 140°C 

I 

Kiihlung auf 60 - 80°C 

I 

Homogenisierung mit 10 - 150 bar 

i 

Warmabfiillung ca. 50 °C » Vakuumfuller 

i 

VerschlieBen der Behaltnisse 

i 

Sterilisation 
F-Wert 1 - 6 

I 

Rtickkuhlung 

i 

Endverpackung 



/ 



THIS PAGE BLANK (USPTO) 



